AUTOUR DE LA FETE DU MONDE

SEMAINE DU LUNDI 3 AU VENDREDI 7 OCTOBRE 2022 : animations !

Les habitants de Saverne fétent la diversité : Jeux en bois du monde en format XL - Atelier
magquillage - Initiation a la danse - Jeux et kermesse Féte du Monde - Réalisation de petits
gateaux des pays du monde. Ouvert a tous - Entrée libre.

LUNDI 3 OCTOBRE : ECOLE MATERNELLE DES GRAVIERES // 16H30 - 19H

MARDI 4 OCTOBRE : ECOLE MATERNELLE ET ELEMENTAIRE DES SOURCES // 16H30 - 19H
MERCREDI 5 OCTOBRE :

PLACE DU GENERAL DE GAULLE // 14H-18H : jeux kermesse

PLACE DE L'EGLISE // 14H-18H : atelier maquillage et jeux en bois du monde

JEUDI 6 OCTOBRE : ECOLE ELEMENTAIRE DU CENTRE // 16H30 - 19H

VENDREDI 7 OCTOBRE : DEVANT L’ILOT DU MOULIN // 16H30 - 19H

CINE CUBIC SAVERNE

« La saveur des ramen »

d’Eric Khoo (Singapour, Japon, France, 2018),
avec Takumi Saito, Jeanette Aw, Mark Lee,
Seiko Matsuda, 1h30.

Le film : Masato, un Japonais, travaille dans
le restaurant de son peére, spécialisé dans les
ramen, une spécialité japonaise, a base de
nouilles dans un bouillon de viande ou de
poisson. Il veut s'émanciper et réaliser ses
propres recettes. Depuis la mort de son
épouse, une cuisiniere douée, son pere s'est
replié sur lui-méme. Mais quand celui-ci dé-
céde subitement, Masato décide de se
rendre a Singapour ol ses parents se sont
rencontrés. Aidé par une blogueuse culinaire
qui vit sur place, il veut retrouver un oncle perdu de vue, pour qu'il lui apprenne
une recette célebre de sa mere et qu'il lui parle de I'histoire chaotique de leur fa-
mille...

Jeudi 6 octobre - 18h. Billetterie : CinéCubic

>

VILLE de SAVERNE

la

k DE MIDI A MINUIT ‘
ENTREE GRATUITE*STANDS GASTRONOMIQUES
MUSIQUES DU MONDE * SPECTACLES DE DANSE...



PROGRAMME
COSEC DRAGONS

CHAPITEAU EXTERIEUR

15H-15H30 : LES DODO’S
Danses rythmées et costumes flamboyants : c’est Ulle Maurice a
Saverne.

/ 15H30 - 16H30 : HELENE60
Oldies but goldies : voila le créneau d’Hélene60 qui chante des tubes
éternels que tout le monde fredonne.

/ 16H30 - 17H : JEUNES TALENTS DE SAVERNE
(Gabrielle Fargerel).

PAYS : USA / 17H15-17H30 : POM POM GIRLS « STORKS »
Les jeunes de I'ASL Singrist investissent la scéne pour une démons-
tration de pom-pom girls.

/17H30-18H : ECOLES ZUMBA ET GYM DANCE
Une zumba d’enfer, des rythmes explosifs, des airs latinos et de la
Gym dance avec les éleves de Stéphanie Reinbolt et de Richard
Bankeu. Tout le monde danse !

/ 18H-18H30 : RATERE NO TAHITI
Le « Haka », les « percu », les danses tahitiennes : le réve et l'émo-
tion forte sont a la Féte du Monde !

/ 19H-20H : PAPYROS’N
De la musique balkanique, kletzmer, tzigane.... Des musiques de mi-
grations pour exprimer un beau Vivre Ensemble.

/ 20H-21H : CCEURS A CHOEURS
Vibrations, mains tapant a l'unisson, sourires, larmes d'émotion au
coin des yeux, de joie dans les coeurs/choeurs d'étre ici et
maintenant, le plein d’énergie, de partage et de voyages.

PAYS : USA / 21H-21H30 : ELITE KIDS + ELITE FAMILIY
Les jeunes de l'llot du Moulin et de 'ASL Singrist investissent la
scene pour un battle et un show de danse hip-hop.

PAYS : TOUS / A PARTIR DE 21H30 : DJ - Animation musicale

SAMEDI 8 OCTOBRE

STANDS GASTRONOMIQUES
AU COSEC DRAGONS DE MIDI A MINUIT

i
VENTE A L'INTERIEUR - DEGUSTATION SOUS CHAPITEAU EXTERIEUR

A déguster, que ce soit sur place en profitant des spectacles ou a

emporter chez vous. Apportez vos récipients pour faire le plein de saveurs !

CAMEROUN : Palets africains pili-pili, Mecoumbap (poulet sauce arachide) et frites de plan-
tain, poisson a la camerounaise, tarte banane-coco arrosés d’un jus de gingembre ou de bis-
sap, ou d’un cocktail kamer...

CONGO RDC : Mbisi (darnes de poisson et riz aux petits légumes et tomates), Soso ya ma-
tungulu (poulet yassa et brochette de banane plantain) suivi de beignets de taro ou tartelette
exotique, jus de gingembre-mangue ou bissap-baobab.

ILE MAURICE : Samoussas, Mine frire au poulet croustillant ou végétarien, gateau a la ba-
nane, coco ou chocolat, biere mauricienne et jus de goyave ou de mangue, et thé bois chéri ou
café chamarel.

IRAN : Koukou sabzi, Koukou sibzamini, Chami Lapen, baghali-ghatogh et yatimché
(végétarien et halal) et Khoresh fesenjan et son riz au safran c6té salé, et douceurs du pays en
dessert.

ITALIE : Bruschetta (pain, tomate, fromage et basilic), lasagne a la viande hachée ou pizza
(jambon, champignon, anchois, fromage), avant de conclure sur un tiramisu, une part de tarte
a la ricotta ou une panna cotta bien fraiche. En boisson : lambrusco puis café !

MADAGASCAR : Samoussas, katelesse ou beignets mofo ngita ou mofo anana, achards de
légumes, salade de fruits de mer, poulet a la vanille avec son riz jaune et rougail tomate, bro-
chette de poulet exotique, puis gateaux du pays et salade de fruits exotiques.

MALI : Pastels (bouchées frites a la viande ou poisson), yassa poulet, mafé au boeuf, bro-
chette de babane plantain et brochettes de boeuf en sauce, puis beignets sucrés. Boissons : jus
de bissap ou jus de gingembre.

MAYOTTE : Samoussas, rougail tomate avec piment ou sans, matabat (bréde au manioc),
rago(t de bceuf sauce ya gnama, puis chihondran (nougatine), cravate au caramel, gateau de
riz et coco ou goula-goula (beignets)

THAILANDE : brochettes variées en entrée, en passant par les curry thai, poulet noix de
cajou, port au vermicelle et champignons noirs, le riz thai, voyage en extréme orient garanti.

TURQUIE : une ribambelle de petits délices, a commencer par le déner, le sarma (végétarien)
ou le lamacum, puis en plats le gézleme (pain, épinard, oignons, épices) et enfin les douceurs
orientales (baklava...)



